Lauchcremesuppe

Zutaten:

Frahlingslauch
Petersilienwurzeln
Sellerie

Schalotten

Frische Butter
Gemisebrihe
Sahne

Creme fraiche

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

- Das weil3e vom Lauch und wenig Schalotten klein schneiden

- Den Lauch und die Schalotten zusammen mit Sellerie und
Petersilienwurzeln in frischer Butter farblos anschwitzen

- Dies daraufhin mit Mehl bestiauben und leicht rosten

- Mit der Gemusebrihe und der Sahne (2/3 zu 1/3) aufgiel3en und mit
Creme fraiche verfeinern

- Die Suppe mindestens 15 Minuten kdcheln lassen und je nach
Geschmack wurzen

- Abschlief3end mit dem Stabmixer mixen und passieren. Das Griine vom
Lauch als Einlage fein schneiden und einmal mit aufkochen.

Wir winschen lhnen gutes Gelingen und einen guten Appetit!
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