W aldmeisterrahmtortchen

Zutaten fur die Waldmeistermasse:  Zutaten fur den Mirbeig:
(ca. 21 Stiick)

1 Bund Waldmeister 200 g Zucker
200 g Marzipanrohmasse 400 g kalte Butter
200 g Zucker 600 g Mehl
3 Eier 2 Eier
Yal Milch Salz
50g Mehl Mehl zum Ausrollen
Zubereitung:

Den Waldmeister zusammenbinden und an einer Schnur zum Trocknen
aufhéangen (ca. 3 — 5 Stunden) — Das Welken gibt einen intensiveren
Geschmack

Den Waldmeister danach fir ca. 1 Stunde in die Milch hangen (bis zum
Stilansatz)

Dazwischen den Murbteig herstellen und ca. 30 Minuten in eine Alufolie
gewickelt im Kuhlschrank durchkihlen lassen

AnschlielRend den Waldmeister herausnehmen und die Milch durchsieben
Aus allen Zutaten des Waldmeistertortchens eine glatte Masse rihren

Kleine Backformchen mit Mirbteig auslegen und die glatigerihrte Masse
einfullen

Die Tortchen bei 170 °C ca. 20 Minuten backen

Diese anschlielRend lauwarm aus den Formchen Il6sen und mit
Puderzucker bestreuen

Wir winschen lhnen gutes Gelingen und einen guten Appetit!
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