Schule’s Ofenschlupfer

Zutaten:

4 Semmeln

2 Apfel

2 EL Rosinen

2 EL Rum

150ml Milch

50ml Sahne

3 Eier

100g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
30g Butter (zum Einfetten der Backform)
Puderzucker

Zubereitung:

- Die Apfel schalen, schneiden und mit den in Rum eingelegten Rosinen und
etwas Zimt marinieren.

- Die Semmeln in ca. 1 cm starke Scheiben schneiden.

- Milch, Sahne, Eier, Zucker und Vanillezucker zusammengeben und zu einer
~Sussen Royal“ verriihren.

- Die Semmeln schichtweise in eine gebutterte Backform legen, dazwischen
immer die Apfel und die Royal geben.

- Zum Schluss die Ubrige Royal auf die Semmeln gieBen.

- Beica. 150° C 40 Minuten mit Deckel im Ofen backen.

- Kurz vor dem Ende der Backzeit den Deckel entnehmen und mit Puderzucker
bestreuen.

Unsere Empfehlung: Servieren Sie zum Ofenschlupfer eine heiBe VanillesoBe.

Schiile’s Kiichenteam wiinscht lhnen viel Freude beim Nachkochen und einen
guten Appetit!
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