Gazpacho Andaluz

Flr 10 Portionen

Zutaten:

300g Gurken

300g grine Paprikaschoten
2509 Zwiebelscheiben
1509 WeiBbrot

1kg reife Tomaten

1,51 entfettete Fleischbriihe
2 EL Essig

2 EL Tomatenmark

2 geriebene Knoblauchzehen
Salz, Pfeffer, Zucker
Olivendl

Zubereitung:

- Gemise waschen und putzen. Von der Paprika eine halbe Schote als Einlage
schneiden.

- WeiBbrot in Brihe einweichen und das Ubrige Gemuise grob zerkleinern.

- Eingeweichtes Brot sowie das Gemuse in einen Mixer geben.

- Zwiebelscheiben, Knoblauch und Tomatenmark beifligen.

- Essig und Ol dazugeben und die Mischung im Mixer fein pirieren.

- Paprika Einlage unter die Suppe riihren und mit Salz, Pfeffer und Zucker
abschmecken.

- Gazpacho gut durch kiihlen lassen. Sollte die Suppe zu dick sein, mit Briihe
oder Tomatensaft verdiinnen.

Schiile’s Kiichenteam wiinscht lhnen viel Freude beim Nachkochen und einen
guten Appetit!
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